
| 100 | Pizza Auberginen-Pesto
| 101 | Pizza Brokkoli
| 102 | Pizza Champignons
| 103 | Pizza Formaggi / zwei K�sesorten
| 104 | Pizza Feta-K�se
| 105 | Pizza gr�ne Peperoni
| 106 | Pizza junger Blattspinat
| 107 | Pizza Hackfleisch-Bolognaise
| 108 | Pizza Mais
| 109 | Pizza Mozzarella
| 110 | Pizza Paprika
| 111 | Pizza Peperoni Salami
| 112 | Pizza Salami
| 113 | Pizza Schinken
| 114 | Pizza Spargel
| 116 | Pizza Thunfisch

Bistro-Frischteigpizze f�r jeden Geschmack! 

Pizzeria Peperoni Stra�e des 13. Januar 32 66121 Saarbr�cken t�glich ab 17:30 Uhr ge�ffnet, K�che bis 23:00 Uhr Tischreservierungen: 0681 – 685 31 37

| 120 | Pizza Auberginen-Pesto + Knoblauch
| 121 | Pizza Brokkoli + Speck
| 122 | Pizza Champignons + frische Tomaten
| 123 | Pizza Feta-K�se + frische Tomaten
| 124 | Pizza Hackfleisch-Bolognaise + Champignons
| 125 | Pizza junger Blattspinat + Feta-K�se
| 126 | Pizza Mozzarella + Feta-K�se
| 127 | Pizza Mozzarella + frische Tomaten
| 128 | Pizza Muscheln
| 129 | Pizza Oliven + gr�ne Peperoni
| 130 | Pizza Paprika + Zwiebeln
| 131 | Pizza Peperoni Salami + Peperoni
| 132 | Pizza Salami + Champignons
| 133 | Pizza Schinken + Ananas
| 134 | Pizza Schinken + Champignons
| 135 | Pizza Thunfisch + Peperoni Salami

jede Bistro-Pizza  6,00 €
gro�e Pizza: 1,00 € Aufpreis

jede Bistro-Pizza  5,50 €
gro�e Pizza: 1,00 € Aufpreis

Bistro-Pizze � 24 cm, gro�e Pizze � 30 cm Bistro-Pizze � 24 cm, gro�e Pizze � 30 cm



| 140 | Pizza Brokkoli + Speck + Kapern
| 141 | Pizza Champignons + frische Tomaten + Paprika
| 142 | Pizza Champignons + Peperoni Salami + frische Tomaten
| 143 | Pizza gr�ne Peperoni + Oliven + Peperoni Salami
| 144 | Pizza Hackfleisch-Bolognaise + Champignons + Mozzarella
| 145 | Pizza junger Blattspinat + Lachs
| 146 | Pizza junger Blattspinat + frische Tomaten + Feta-K�se
| 147 | Pizza Meeresfr�chte
| 148 | Pizza Mozzarella + frische Tomaten + Auberginen-Pesto
| 149 | Pizza Muscheln + Vongole
| 150 | Pizza Paprika + frische Tomaten + Zwiebeln
| 151 | Pizza Peperoni + Oliven + getrocknete Tomaten 
| 152 | Pizza Peperoni Salami + Peperoni + Champignons
| 153 | Pizza Schinken + Champignons + frische Tomaten 
| 154 | Pizza Schinken + Ananas + Mozzarella 
| 155 | Pizza Thunfisch + Peperoni Salami + Sardellen 

##

F�r alle unsere hausgemachten Pizza-
Spezialit�ten verwenden wir ausschlie�lich 

selbst hergestellten Frischteig nach 
Originalrezept, belegen diesen mit 

Salsa di Pomodoro, einer klassischen 
italienischen Tomatensauce und K�se.

Dieses Rezept verfeinern wir mit leckeren 
und geschmackvollen frischen Zutaten zu 

unseren beliebten Pizza-Spezialit�ten!

Unser Geheimnis?! Hergestellt aus frischem Teig mit frischen Zutaten! 

Die Idee: Pizza- & Pasta-Party als Kindergeburtstag oder einfach als Familienfeier im unkonventionellen Rahmen!

jede Bistro-Pizza 6,50 €
gro�e Pizza: 1,00 € Aufpreis

Bistro-Pizze � 24 cm, gro�e Pizzen � 30 cm



Pizza-Spezialit�ten 
 

Pizza classica
| 30 | Frischteig nach Hausrezept belegt mit herzhafter Tomatensauce 
| 24 | und 3 Sorten K�se 5,90 €

Pizza Quatroformage
| 31 | Frischteig nach Hausrezept belegt mit 4 K�sesorten: Ricotta, 
| 04 | Gouda, Mozzarella und Parmesan 7,90 €

Pizza alla Rucola
| 32 | Frischteig nach Hausrezept herzhaft belegt mit ger�uchertem Speck, 
| 24 | und Rucola, verfeinert mit Oliven�l und gehobeltem Parmesan 7,90 €

Pizza alla Cipolle 
| 33 | Frischteig nach Hausrezept belegt mit Sardellen, Oliven, Kapern,
| 04 | Zwiebeln und Basilikum 7,90 €

Pizza alle pomodori secchi
| 34 | Frischteig nach Hausrezept belegt mit Mozzarella, luftgetrockneten
| 24 | Tomaten und Basilikum 9,20 €

Pizza Parma
| 35 | Frischteig nach Hausrezept belegt mit Sardellen, Oliven und 
| 24 | Parmaschinken 9,20 €

Pizza alla Melanzane
| 36 | Frischteig nach Hausrezept belegt mit Salsa di Pomodoro, Auberginen,
| 00 | frischen Tomaten, Mozzarella und Basilikum 8,90 €

F�r unsere Pizza-Spezialit�ten stellen wir unseren Frischteig nach altem  
italienischen Hausrezept her, belegen diesen mit herzhafter  

Salsa di Pomodoro (klassische italienische Tomatensauce) und verfeinern  
die Pizzen mit den im Rezept gemachten frischen Zutaten. 

 
Tischreservierungen: 0681 – 685 31 37

Parma



Pizza-Spezialit�ten 
 
Pizza alla peperoni
| 37 | Frischteig nach Hausrezept herzhaft belegt mit Schinken, Peperonisalami,
| 00 | Sardellen und gr�nen Peperoni 8,90 €

Pizza la mer
| 38 | Frischteig nach Hausrezept belegt mit Meeresfr�chten, Thunfisch,
| 00 | Sardellen und ger�uchertem Lachs 10,90 €

Pizza la prosciutto
| 39 | Frischteig nach Hausrezept belegt mit gekochtem, saftigem 
| 00 | Hinterschinken und Mozzarella 7,20 €

Pizza Hawaii
| 40 | Frischteig nach Hausrezept belegt mit gekochtem, saftigem 
| 00 | Hinterschinken, Ananas und Mozzarella 7,50 €

Pizza Thuna
| 41 | Frischteig nach Hausrezept belegt mit Thunfisch, frischen Tomaten,
| 00 | Zwiebeln und Knoblauch 7,50 €

Pizza Sophia Loren
| 42 | Frischteig nach Hausrezept belegt mit Peperonisalami, gekochtem,
| 06 | saftigem Hinterschinken und Spiegelei 7,90 €

Pizza alla salsiccia
| 43 | Frischteig nach Hausrezept belegt mit gekochtem, saftigen Hinterschinken
| 07 | Peperonisalami, ger�uchertem Speck und Salami 9,80 €

Kein Ruhetag. K�che bis 23:00 Uhr

Emilia Romagna



Flammkuchen nach Art des Hauses 

 
 
Flammkuchen klassik
| 45 | Original franz�sischer Flammkuchenteig klassisch belegt mit 
| 46 | Cr�me fra�che, Zwiebeln und D�rrfleisch 6,40 €

Flammkuchen rusticana
| 46 | Original franz�sischer Flammkuchenteig belegt nach rustikaler Art mit
| 30 | Cr�me fra�che, Zwiebeln, Schinken und K�se 7,50 €

Flammkuchen tropical 
| 47 | Original franz�sischer Flammkuchenteig nach Art „Hawaii“ belegt mit
| 00 | Cr�me fra�che, Ananas, Parmaschinken und K�se 7,50 €

Flammkuchen Quatroformage
| 48 | Original franz�sischer Flammkuchenteig im Pizza-Stil belegt mit
| 00 | Cr�me fra�che, Gouda, Gorgonzola, Parmesan und Mozzarella 8,00 €

Flammkuchen Brokkoli
| 49 | Original franz�sischer Flammkuchenteig mit herzhaftem Aroma. Belegt
| 00 | mit Cr�me fra�che, frischem Brokkoli und K�se 7,50 €

F�r Familienfeste und Geburtstage sind wir gerne Ihr Gastgeber!

Flammkuchen sind eine Spezialit�t aus dem Elsass.
Unseren d�nn ausgerollter Hefeteigboden nach

Hausrezept belegen wir klassisch mit Cr�me fra�che
sowie den im Rezept angegebenen Zutaten und

schmecken den Flammkuchen mild, aber doch w�rzig ab.
Danach wird Ihr Flammkuchen bei gro�er

Hitze im Ofen gebacken und Ihnen am Tisch serviert.


